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AU COEUR DE NOS ATELIERS

Chaque étape, du choix des meilleurs bois jusqu’a I’inspection finale des filts, est le fruit
d’un travail artisanal, soucieux de respecter la tradition et dont le but est de réaliser
des produits de qualité.

En plus du type de bois, les tonneliers Anteco prennent en compte des éléments
primordiaux pour la conception de fiits :

> Le grain du bois
> Le taux d’humidité idéal entre 15-17%
> L’homogénéité du séchage

Le travail du bois consiste a écourter, doler, évider et jointer le merrain afin de réaliser
I’assemblage, appelé aussi la «mise en rose».

LA MERRANDERIE ANTECO

Fort de I’expérience d’une équipe passionnée et rigoureuse,
nous maitrisons le suivi qualité des bois et leur maturation
pour offrir la meilleure matiére possible a notre production.

La clef de notre constance se trouve dans la relation privilégiée
avec la merranderie intégrée Anteco dont est
issue la grande majorité de nos bois.
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MAITRISER LA FLAMME

Essentielle a la conception de nos fiits, la chauffe traditionnelle au feu de bois
est un parameétre fondamental dans I’expression de la qualité organoleptique des bois.

Pour ce faire plusieurs étapes sont nécessaires :
> la préchauffe

> le cintrage

> et le bousinage*

* Cuisson oenologique alliant le temps et ’intensité du «toastage» afin
d’exprimer les potentiels oenologique, aromatique et tanique des bois.

Nous vous proposons 4 niveaux de chauffe :
Blonde, Moyenne, Moyenne Plus, Forte.

Types de chauffes & i'ﬁ;ﬁic‘;ed;; f: ":;tu iffe Types de vins Apports aromatiques

Chauffe Trés subtils.

Vins Blancs Ardmes originaux
&boisé treés fin.

Chauffe Vins Blancs Bien équilibrés et favorisants

larondeur des tanins.
M UYE N N E &Rouges Belle onctuosité.

Bien équilibrés, avec une
Chanfe Vins Rouges & structure Lanni:lue douce.

M []YE N N E + Vins de bonne structure . i
Notes grillées & toastées,

touches d’épices & café.

Puissants avec un fort
Chanfe Vins charnus impact sur les vins.

Fu RTE &puissants Notes grillées

&boisées.
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FINITIONS

Une dizaine d’opérations est nécessaire da la finition des fiits, elles sont réalisées a la main
avec I’aide ponctuelle de «machines-outils».

Assemblage, pose de fonds, pose de cerceaux, pongage de finition, test d’étanchéité,
personalisation par marquage laser.

Tout ce processus fait de chaque fiit un produit unique. Nous sommes fiers de ce c6té
artisanal et de I’authenticité qu’il transmet a nos fiits.
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> Maitrise de la maturation et suivi qualité des bois grace a notre merranderie intégrée
> Maturation naturelle a ’air libre sur le parc de 24 mois minimum

> Choisissez votre type de bois : chéne ou acacia

> Choisissez la provenance du bois : Américaine, Européene ou Frangaise

FABRICATION

> Chauffe traditionnelle au feu de bois, au choix : Blonde, Moyenne, Moyenne Plus ou Forte

> Etuvage - Passage des barriques a I’étuve
> Trou de bonde - Brulé - Cautérisé
> Contréle d’étanchéité - Test a I’eau chaude sous-pression

OPTIONS ET EQUIPEMENTS

> Maturation 36 mois, fonds chauffés, robinet bois ou inox, bonde bois ou silicone,

Epaisseur

Capacité Hauteur Diam. bouge Diam. Téte ‘douell Nb. cercles Trou bonde cos P A p e
(L ) (cm) (cm) 8::; )e galva ) cerceau couleur ou personnalisé, marquage spécial au laser, finition verni possible
225 95 68,5 56,5 220u27 6o0u8 42/50/51
228 89 73,5 59,5 22.0u27 6ous 42/50/51
300 101 75 65 27 6ous 50/51 LOGISTIQUE ET CONDITIONNEMENT
350 101 80 70 27 8 50 /51
400 105 80 70 27 8 51 > Numéro d’identification par lot
450 105 85 75 27 8 51 > Emballage - Cartons fonds + cartons bouge + film plastique
500 110 90 80 27 8 51
600 110 95 85 27 8 51
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CONSEILS A RECEPTION

> Si vous ne souhaitez pas utiliser immédiatement le fiit,
le conserver dans son film plastique

> L’entreposer dans un lieu adapté a ’abri des courants d’air et des UV,
avec une température ambiante d’environ 17°c et un taux d’humidité
entre 75-80%.

> Dans leur emballage d’origine, les fiits peuvent se conserver
plusieurs mois.

> Le méchage du fiit neuf a réception est inutile et méme déconseillé
(risque d’induire une réduction avant fermentation de méthanol - chou cuit).

CONSEILS DE PREPARATION AVANT UTILISATION

> Le transport et le stockage prolongé peuvent engendrer une déshydratation.
Le bois est une matiére vivante et, dans certaines conditions
(chaleur, air sec, courants d’air), son hygrométrie peut connaitre des variations.

POUR UN USAGE IMMEDIAT :

> Enlever I’emballage plastique de la barrique.

METHODE : ERU FROIDE

> Remplir le fiit en totalité avec de I’eau froide (20°c)
> Laisser reposer pendant 24H ou jusqu'a étanchéité compléte du fiit
> Vidanger le fiit, laisser égoutter, rincer a ’eau claire et laisser égoutter

METHODE : ERU CHAUDE

> Remplir le fiit avec 20 L d’eau trés chaude (80°c) et mettre la bonde

> Balancer le fiit debout sur chaque fonds en effectuant quelques rotations

> L’agiter quelques minutes en le faisant tourner sur lui méme de 15 cm sur le développement
a chaque balancement (faire 4 tours), vérifier I’étanchéité puis enlever la bonde

Malgré tout, méme si tous ces tests ne montrent pas de fuites a ’eau, les fiits peuvent présenter des > Laisser égoutter (ne pas refermer une barrique encore chaude, risque de trés forte dépression)
fuites avec du vin ou de I'eau-de-vie que nous ne pouvons pas prévenir.
Nous travaillons un produit naturel complexe, si des fuites apparaissent a nouveau, SI DES FUITES APPARAISSENT...
contacter notre service technique qui, au besoin, interviendra sur place. > Laisser égoutter, puis laisser sécher pendant une heure.
> Recommencer la méthode Eau chaude

> Vidanger le fiit, laisser égoutter rincer a I’eau

NOTA : Nous contrélons nos fiits a deux étapes de la production avec de I’eau et une mise en pression.
Nous conseillons aussi en plus une mise en eau compléte dans vos chais.
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